(piecze¢ Wykonawcy)
FORMULARZ CENOWY PIECZYWO (swieze z biezaqcej produkcji )

SZCZEGOELOWE WYMAGANIA DOTYCZACE PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA - PIECZYWO SWIEZE

Zamawiajacy wymaga, aby wszystkie dostarczane pieczywo byto z biezacej produkcji w szczegbdlnosci powinny byé:
a) cale, Swieze
b) Dobrze wypieczone, skérka rownomiernie zabarwiona o odcieniu typowym dla danego rodzaju pieczywa.
c) wolne od jakichkolwiek obcych zapachéw lub smakéw.

Cechy dyskwalifikujace przedmiot zamowienia pieczywo zdeformowane, zgniecione lub mechanicznie uszkodzone, z oznakami
przypalenia lub niedopieczenia, o smaku gorzkim, kwasnym, zbyt stonym, niestonym lub innym obcym smaku dla danego rodzaju
pieczywa, o obcym lub stechlym zapachu, zanieczyszczone mikrobiologicznie lub fizycznie oraz pieczywo nieswieze.

Ilosci podane w tym zataczniku sq iloSciami przyblizonymi i moga ulec zmianie w zaleznosci od menu i ilo$ci Zywionych o0séb.

Lp. Nazwa jm. Przewidywana Cena jedn. Cena jedn. brutto Warto$é brutto UWAGI-gramatura
ilos¢ netto wycenianego towaru
(kol. 4 x 6)
1 2 3 4 5 6 7 8
Butka graham (100 g) posiadajaca w
1 swoim skladzie mgke pszennaq, zytniq szt 600
o lekko chropowatej skérce
2 B’ulka zr,‘uyk‘la mini (5Qg} pszenna, szt 4000
rownomiernie zabarwiona
Butka zwykta (90g-100 g) pszenna,
3 skérka gladka, rownomiernie szt 100
zabarwiona
4 Butka kajzerka 60 g pszenna szt. 250
Butka kielecka pszenna, krojona, lekko
5 chropowata, réwnomiernie zabarwiona szt 60
(400g)
6 Butka Matgorzatka (90g) pszenna lub
. szt 1000
posypana makiem lub sezamem
Butka tarta 1 kg przetworzona
7 z butki pszennej, bez obcych dodatkéw kg 50
zanieczyszczen, sucha w dotyku




Butka wieloziarnista (90g) pszenno —
orkiszowa posypana ziarnami
stonecznika

szt

1000

Butka czerstwa pszenna, bez oznak w
$rodku i na zewnatrz nalotu plesni,
dobrze wysuszona 100 g

szt

100

10

Chatka 500g (krojona)z maki pszennej,
z niewielkq iloSciq cukru,

szt

250

cukier ponizej 15 g na
100 g gotowego wyrobu

11

Chleb pasterski krojony (500g) skérka
lekko chropowata, btyszczaca, bez
wgnieceni, nie popekany, $rednio
zarumieniony

szt

250

12

Chleb razowy 400 g (krojony) maka
pszenno- zytnia, skorka chrupiqca,
dobrze wypieczony, kromki suche nie
lepigce sie

szt

150

13

Chleb rzeszowski 700 g krojony,
bochenek podtuzny, $rednio
zarumieniony

Szt.

400

14

Chleb pszenno zytni z ziarnami
stonecznika 400 g (krojony) skérka
chrupiaca, dobrze wypieczony, kromki
suche nie lepigce sie

Szt.

350

15

Bagietka

szt

30

16

Rogal maslany bez nadzienia, po
wypieku odznaczajacy sie lekko
btyszczaca skoérka o zabarwieniu
jasnobrgzowym

szt

700

cukier ponizej 15 g na
100 g gotowego wyrobu

17

Sztangiel (90g) o chrupiqcej skorce
réwnomiernie zabarwiony

szt.

600

18

Drozdzéwka 60 g Stodka butka
drozdzowa z nadzieniem z bialego sera
lub dzemu, dobrze wypieczona.

szt

200

Wartos$é ogétem

brutto
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(Podpis i piecze¢ osoby uprawnionej)




